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Une biére dorée, Ilumineuse,
surmontée d’une mousse fine.
Son nez est frais, dominé par
des arémes de fruits blancs,
avec une  pointe florale. En
bouche, elle est vive et épicée,
avec des bulles fines et une
légeére touche d’acidité en finale.

U

250l

Noél

3,90€

Blanche de LILL

Une biére naturellement trouble,
avec une mousse légére. Son nez
est frais et épicé, dominé par
des arémes de fruits tropicaux.
En bouche, I'attaque est fruitée,
suivie d’une note finale épicée
et d'une pointe d'acidité.

<

33cl

5,00€

Une robe cuivrée et orangée,
surmontée d’une mousse dense.
Son nez est léger, avec des
arbmes de caramel et de fruits
mdars. En bouche, elle est ronde et
fraiche, avec des notes maltées et
une pointe caramelisée en finale.

N

SCAN THE QR CODE TO
HAVE THE MENU IN YOUR
LANGUAGE

Afe
8 fo

Une robe noire profonde,
couronnée d‘une mousse légére.
Son nez évoque le café, le
chocolat et une touche briochée.
En bouche, on retrouve des
arébmes de chocolat et de café,
accompagnés de fines bulles,
rendant la brune facile a boire.

1

50cl

7,50€

15,00€

25,00€

Blanche

3,70€

4,80€

7,00€

14,00€

24,00€

8,60€

Nous vous invitons a visiter notre page de suggestions, ou vous pourrez découvrir notre
biére du moment.



Boissons sans alcool Cocktails Biere 33cl

Carola bleue/verte/rouge sod 3,90€ Blanche Fiero ‘ 7,50€
. Biere blanche + Martini Fiero + citron

Perrier 3 3,90¢€ Blanche Sureau 7,50€
Elsass Cola/Zero/Miss Tonic/T-Glacé Lisbeth 33« 3,50€ Bie ) o !

i iere blanche + Liqueur St Germain + citron
Orangina s« 3,50€ | ndon white SAPPHIRE 7,50€
Jus de fruits 2sc pomme, orange, ananas, abricot, tomate 3,50€ Biere blanche + Gin Bombay SAPPHIRE + citron
Limonade 25 2,70€ Cuba Ambré 7,50€
Diabolo 2sc 3,40€ Biere ambrée + Rhum Bacardi ORO + citron
Sirop a l'eau 2sq 2,50€ Mexicana Rubia 7.50€
Fizz (Orange ou Ananas) s 4,90€ R it N fizquila + citron
Jus + limonade + grenadine Caneu-Biere 7.50€

. ) Biére blonde + Limonade + Ricard + citron + glacons !

Nos Parfums de SIFOP supplément sirop 0,70€

grenadine, framboise, fraise, péche, citron, violette, menthe Chéteau ROUge eSprit «Kastel Red» 7’50€
Biére brune + L'eau Blinger (liqueur de cerise)

Alcool et digestif 4cl Apéritifs/ Cocktails

Whisky/Whisky de sélection 6,00€/8,50€ Blanc cassis/Kir crémant 12l 3,90€/5,90€
Rhum Bacardi oro/Rhum Diplomatico 6,00€/8,50€  Créme cassis + Pinot Blanc

Gin/Gin Bombay SAPPHIRE 6,00€/8,50€ Coupe crémant iz 5,50€
Get 27/Bailey’s/Tequila/Vodka 6,00¢ Porto/Martini blanc ou rouge sd 4,50€
Schnaps aux choix 6,50€ Ricard 2 _ _ 3,20€
Mirabelle/Poire/Framboise/Fleur de Biére/Marc de gewurtz/Quetsche Fiero Sprltz/St Germain Sprltz 20c! 8,50€
Cognac VS 6,50€ Martini fiero/ Liqueur St Germain + crémant + eau gazeuse

Fine de Calvados Chéateau du Breuil 8,50€ Gin tonic/Fiero Tonic 20d 7,50€
Golden Elght voir page des suggestions 7,00€ Gin Bombay Tonic 20d 10,50€
TIkaO voir page des suggestions 7,00€ Spl’itZ de Noel 20cl voir page des suggestions 9,°0€

25cl 33l 50cl 1L 2L

Picon: 7.50€ 15,00€ 27,00€

Picon + biére blonde

Panaché :

Biére blonde + limonade

Nos vins Alsaciens “Domaine Ruhimann” :

3,00€ 3,80€ 5,80€ 11,60€ 20,60€

Verre 1/4 1/2 75CL

- Pinot Blanc 3,50€ 6,80€ 13,30€ 19,90€
- Riesling 4,60€ 8,90€ 17,50€

- Pinot Gris 4,30€ 8,30€ 15,90€ 23,50€
- Gewurztraminer 5,00€ 8,50€ 16,50€ 28,00€
- Crémant 5,50€ 30,00€
- Pinot Noir 4,30€ 8,30€ 15,90€ 23,50€
Notre sélection :

- Rouge du moment 4,50€ 8,50€ 16,10€ 24,00€
- Rosé du moment 3,90€ 7,60€ 14,90€ 21,50€

HAPPY FLAM HAPPY BEER

CLASSIQUE, FAUREST, GRATINEE, REGIONALE

La 50cl au prix de la 25cl

les softs 50cl a
Elsass cola/limonade/T-glacé/diabolo/sirop a I'eau
*Hors jours fériés et veilles de jours fériés



Nouvelle Biére de Spritz de Noél
Noél 2025

Sous ses bulles dorées se cache

Cette année, on fait pétiller I'esprit des fétes : un mélange
vos fétes | Découvrez notre pétillant d’agrumes et d'épices,
Biere de Noél 2025 : un brassin ou la fraicheur de I'orange
artisanal, imaginé et brassé avec rencontre la chaleur du baton
passion par nos brasseurs, pour de cannelle et la subtile douceur
réchauffer vos soirées d'hiver. anisée de |'anis étoilé.

Venez la découvrir dés Ce Spritz d'hiver enveloppe

i [
maintenant le palais de notes fruitées et
épicées, rappelant les marchés
3,90€/5,00€/7,50€/ de Noél et Ie]fesuowees prés du
15,00€/25,00€ 9 00€
]
Burger du moment Vin chaud
Un burger au goit de montagne Un vin chaud parfumé et
et de réconfort : steak haché réconfortant, préparé avec
savoureux, galette de pommes du vin rouge, des épices
de terre croustillante, jambon chaleureuses comme la cannelle,
fumé de la Forét Noire et le clou de girofle et I'orange.
fromage a raclette fondant, le
tout relevé d'une onctueuse 25cl

sauce a la moutarde.

18,50€ 4,00€

Une Liqueur d’exception
Créée en 1870, la Distillerie
Massenez a élaboré cette
Liqueur culte en sélectionnant
les meilleures Eaux-de-vie de
Poire Williams.

Une création assez inattendue
puisque cette boisson
spiritueuse est un assemblage
entre un rhum de Martinique,
de Guadeloupe et de Kirsch de
Fougerolles.

Un assemblage d'exception :
des Eaux-de-vie de Poire
Williams vieillies 8 ans et plus,
sélectionnées pour leur finesse
et leur complexité.

Il en résulte un mariage agréable
entre des notes classiques de
rhum et les notes fruitées de

noyau du Kirsch .

A godter absolument en cocktail

Des notes gourmandes : poire
9 P ou on the rock.

mure, vanille, caramel... tout en
équilibre.

7,00€ 7,00€
LA BOUTIQUE DU BRASSEUR

Verre de Dégustation siglé (40cl) 3,50€ Pensez a nos biéres artisanales en bouteille 75cl

Chope en verre siglée (1L) 9,00€ a emporter
Emballage cadeau (lots de 2 ou 3 bouteilles) 3,50€
6,50€

Sachet 0,20€



La Classique 6,00¢  La Chevre miel 8,90¢€

Créme, oignons, lardons Créme, oignons, lardons, fromage de chévre et miel
La Faurest 7,006  La Fromageére 9,10€
Creme, oignons, lardons, champignons de Paris Créme, oignons, lardons, fromage de chévre, Munster AOP
La Gratinée 7.40¢ La Paysanne 9.70€
Créme, oignons, lardons, emmental rapé Creme, oignons, saucisse fumée, pommes de terre, Munster AOP
La Régional La Nordique 10,90€
a\ eg!ona € 7,00€ Créme, oignons, saumon fumé, emmental répé, aneth

Créme, oignons, lardons, choucroute ¥ v

it La Végé 8,10€
La Speaale 8,40€ Creme, oignons, légumes marinés, emmental répé
Creme, oignons, lardons, champignons de Paris, emmental rapé

h K Supplément ail/ persil/ miel + 0,70€
La Schmec 8,90€ N’hésitez pas & demander vos tartes flambées sans lardons !

Créme, oignons, lardons, Munster AOP

Salades Spécialités Alsaciennes
La Salade Bergére 15,00¢  Notre fameux Baeckoeoffe 19,50€
Salade, concombres, tomates marinées, cro(itons, noix, toasts de chévre chaud a lail et aux . .
herbes, vinaigrette Maison o Choucroute 6 V|andes 19:5°€
o e " Choucroute Alsacienne, mijotée a la biére maison
La Salade “César” et son poulet croustillant 17,00€ . .
Salade, tomates marinées, capres, croltons, poulet croustillant, copeaux de Grana Padano, SCh |fe|e Bi bel 15,90€
lardons grillés, sauce «César» Palette de porc fumée et sa sauce fromage blanc Bibel
La Salade Strasbourgeoise 14,00€ Cervelas G rillé et sa sauce fromage blanc Bibel 13,50€
Salade, emmental, cervelas, oignons rouges, oeuf, vinaigrette maison J B D | d h
L. of
La Salade Norveglenne avec sa galette de pommes de terre 19,50€ «# Jarret Braise surson it de choucroute 17,00€
Salade, tomates, concombrgs, oignons. rouges, croGtons, .::,'Ja rret M unster sur son ||t de Choucroute 20,00€
oeuf dur, saumon fumé, vinaigrette maison. N £ .
. Jarret braisé a la biére maison, Munster AOP
La Salade Tiede Jarret 14,50€ leischkiechl
Salade, tomates cerises, oignons rouges, pommes de terre sautées, jarret confit, croltons, Fleischkiechle 17,50€

vinaigrette Maison Galettes de viande Alsacienne accompagnées de sa sauce champignons

Petite assiette de Crudités 6,00€ Bibeleskaes et son Jambon fumé de la Foret Noire 14,90€

Selon nos arrivages

Bibeleskzees et son Saumon fumé 17,50€

Poélons de Spaétzles

Poélon Spaétzles Munster AOP 14,90€ Poélon Spaétzles du Brasseur 17,50€
Podl S St | Ch N 14.90€ Munster AOP, Jambon fumé de la Forét Noire

oer on >paetzies LLhevre j Poélon Spaétzles Jurassien 17,50€
Poélon Spaétzles Forestier 14,90€ - Saucisse fumée, Comté AOP
Poélon Munsterflette 15,40€ Poélon Spaétzles au Saumon fumé 19,00€
Pomme de terre, oignon, lardon, Munster, créme Sauce bibel, saumon fumé, oignons rouges et citron

Supplément lardons 2,00€

Burgers Viandes
Garniture au choix Garniture au choix

Burger du Chef (double steak + 5¢) 15,006  Emincé de volaille 14,90€

Pain burger, steak haché, cheddar, salade, tomates, oignons, cornichons et sauce Sauce créme et champignons

burger

Burger du Brasseur 1650€ lravers de Porc/Travers XL 19,10€/ 22,50€
o .

Pain malicette, palette de porc fumée, galette de pommes de terre, oignons, Sauce BBQ au miel

cornichons, sauce mayonnaise/moutarde Onglet de boeuf 19,90€

16,50€ Sauce réduction de vin rouge aux échalotes (200/ 220g)
sass burger ]

Pain malicette, choucroute, galette de pommes de terre, fleischkiechle, Cordon Bleu de Volaille 23,50€

Munster AOP, oignons, sauce bibel Jambon fumé de la Forét Noire et son emmental avec sa sauce aux

Burger du moment 18 50€ champignons ou sa sauce au Munster AOP
')

Description sur notre page de suggestion.

Burger Végé 16,50€

Pain burger, galettes de pommes de terre, confit d'oignons, chévre et sauce au miel

Tous nos plats sont a emporter (couverts non inclus)
GARNITURES AU CHOIX

Frites - Légumes du moment - Salade verte - Pommes de terre sautées aux lardons et oignons - Spaétzles - Choucroute - Purée maison

SUPPLEMENT SAUCE A 3€

Barbecue - Munster AOP - Créeme forestiére champignons

GARNITURES EN SUPPLEMENT A 4€

o oy - -
Végétarien Q:.’ Cuisiné avec notre biére E?gsg‘éﬂﬁ?s de coeur Nos créations




15€/pers- 20€/per=

Que vous soyez seul, en petit tablée ou en groupe méme jusqu’a 100

Classique, Gratinée, Faurest, Régionale salees : Classique, Gratinée, Faurest, Régionale
Sucrées : Pommes, QuetSCheS (flambage non compris)

Biéres blonde (blanche, ambrée, brune + 1,00€)
(Biere Blonde / Elsass Cola / Limonade /Sirop a I'eau) Elsass Cola Limonade ou sirops a I'eau.

35€/per$.

lgg (-8 ans)

LA KNACKERIE LE BON PLAN ETUDIANTS

2 Knacks 4 Knacks
4,90€ 8,90€

6 Knacks 8 Knacks *Hors Menu et

12,90€ 16,90€




DESSERTS ET BOISSONS CHAUDES

Assiette de Munster AOP 6,50¢ Nos parfums cremes glacées : vanile, chocolat, pistache, café, fraise

Assiette de Fromages 9.00€ o .

Variété de fromages, Chévre/Mgunster AOP/Comté (selon nos arrivages) NOS pa rfums Sorbets - Poire gitianggerise

Créme brulée 5,90¢ Glaces et sorbets 1 boule /2 boules / 3 boules 2,50€/4,50€/6,50€

Mousse au chocolat 6,80€  (Parfum au choix)

Crumble aux Quetsches ou aux Pommes 7,20€ Café Liégois 7,50€

Accompagné de sa boule de glace vanille Dame Noire ou Dame blanche 7,50€

Bette|mann au Kougelhopf (servi tiede) 7.90€ 3 boules de chocolat ou vanille, chocolat chaud, chantilly

Accompagné de sa boule de glace vanille ! Déllce fru its rouges 8,00€

Strudel aux pommes 7'90€ Vanille, Fraise, cerise, fruits rouges au sucre, chantilly

Accompagné de sa boule de glace vanille ' Délice du Brasseur 8,40€

Cceur coulant au chocolat 8,50€ 2 boules de citron, Fleur de biére, biére blonde

ALccoEpagne de sa b;ule de glace pistache Profiteroles au ChOCOlat 7,50€
e Gourman 7.90€ AL .

Café ou Thé avec 3 petits desserts Dellce Go'den Elght 8,40¢€

2 boules poires, Golden Eight

Supplément : 1,00€/1,50€/4,00€
Chantilly / chocolat chaud / alcool

Flammekueches Sucrées

Flammekueches pommes ou quetsches 6,00€
Arrosage calvados/Rhum/Fleur de biere ou marc de Gewurtz + 3,20€

N’hésitez pas a demander votre supplément chocolat/ chantilly

Boissons chaudes

Expresso/Déca 2,00€ Grand créeme/Déca 3,00€ Thé et infusion 3,50€ Café Al_gacien 7,.50€
G rand Café/Déca 2,60€ Capuccino 3,80€ (thé vert, thé noir, infusion verveine/tilleul) (lF‘.eu;débI:re ou Marc de Gewurzt)7 s0€
Double Expresso 3,80€ Café Viennois 3,80€ Crosalat C'haud , 3,90¢ rls' oree !
o ) . Chocolat Viennois 4,90€ Bailey's Cofee 7,50€
P'tit creme/Déca 2,20€ Latté 4,50€
Le Gourmand 7,90€

Café ou Thé avec 3 petits desserts

INFORMATIONS ET RESEAUX

Du dimanche au jeudi de 11h a minuit.
La cuisine chaude de 11h30 a 23h
o (Flambées jusqu'a 23h30)
Le vendredi et le samedi de 11h & 1h00.

Cuisine chaude de 11h30 a 23h30.
(Flambées jusqu’a 00h30)

—

Nous sommes ouverts : Nous sommes fermés :
24 Décemebre 11h a 17h 24 Décembre au soir
25 Décembre aux horaires habituels

26 Décembre aux horaires habituels
31 Décembre de 11h a 17h

31 Décembre au soir
1er janvier toute la journée

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Tous nos prix s'entendent TTC en euros, service compris.

Retrouvez toute notre actualité sur n Et sur notre site : www.aubrasseur.fr




